
NAGERECHTEN / Desserts 
 
CRÈME BRÛLÉE 8,50 
 
kastanje creme met sorbet van rode biet en chocola 8,00  
Chestnut crème with sorbet of red beet and hazelnut  
 
wentelteefje van suikerbrood met boterbabbelaar ijs & 8,00 
advocaat slagroom 
French toast with butter candy ice cream and eggnog cream 

 

bonbons 4,50 
Chocolates 

  
KAAS plateau VAN L'AMUSE 10,00 
Cheese plateau from L’amuse 

 
 

 
 
 
 

DESSERTWIJNEN / dessertwines 
 
Pedro Ximenez, El Maestro Sierra 8,50 
Vin de liqueur, Hughes Beguet – Vignerons, Coup de Plous 7,00 
PORT VAN ZELLERS, Ruby of Tawny 4,75 
 
 
DIGESTIEVEN 
 
Cognac, Martel V.S.  5,50 
cognac, Paul Giraud V.S.O.P.  8,50 
bas armagnac, Vignobles fontan, V.S.O.P. 7,75 
eau de vie, Lubberhuizen en Raaf (appel, peer, morel, pruim, goud) 6,50 
CALVADOS, Domaine Familial L.Dupont 7,50 
grappa, Nonino Vendemmia (wit) 6,00 
grappa, Nonino Monovitigno (geel) 7,50 
 
 Whisky 
  

 Tullamore dew  4,75  
 talisker 10 years  7,50 
 Oban 14 years 8,50 
 Dalwhinnie 15 years 6,50 
 Lagavulin 16 years 8,50 


