
Voorgerechten 

 

Oester met mignonette en citroen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,90  

Halve artisjok met mosterdvinaigrette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .9,50  

Gegratineerde slakken in kruidenboter. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,50  

Huisgemaakte ravioli met spinazie, ricotta en walnoten. . . . . . . . . . . . . 11,50 

Vissoep met croutons, rouille en gruyère . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,50  

Pulpo met aardappel, limoen en piment . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13,50 

Steak tartaar met eigeel en frisée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,50 

 

Hoofdgerechten  

 

Stamppot van postelein met kalfswang. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21,00 

Stamppot van postelein met geroosterde pastinaak . . . . . . . . . . . . . . .20,00 

Steak Tartaar met friet en sla. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25.50 

Kabeljauw met witte bonencrème en beurre noisette. . . . . . . . . . . . . . 27,00 

Huisgemaakte ravioli met spinazie, ricotta en walnoten. . . . . . . . . . . . 24,00 

Rib-eye met haricots verts salade, bearnaisesaus en friet. . . . . . . . . . 29,00  

 

Desserts  

 

Crème brûlée . . . . . . . . . . . . . . .10,00 Affogato . . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00  

Bonbon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 Kaasplateau . . . . . . . . . . . . . . . 15,00  

Huisgemaakte Advocaat . . . . .  .  8,00 Irish Coffee . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 

Bolletje ijs . . . . . . . . . . . . . . . . .  3,50  



 

Starters  

 

Oyster with mignonette and lemon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €3.90 

Half an artichoke with mustard vinaigrette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €9.50 

Gratinated snails in herb butter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €13.50 

Homemade ravioli with spinach, ricotta and walnuts. . . . . . . . . . . . . . €11.50 

Fish soup with croutons, rouille, and gruyere . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €13.50 

Pulpo with potato, lime and piment. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €13.50 

Steak tartare with egg yolk and curled endive. . . . . . . . . . . . . . . . . . . €13.50 

 

Main Courses 

‘Stampot’ with purslane and a veal. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€21.00 

‘Stampot’ with purslane and roasted parsnip. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .€20.00  

Steak tartare with fries and salad. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €25.50 

Cod with crème of white beans and beurre noisette . . . . . . . . . . . . . .€27.00 

Homemade ravioli with spinach, ricotta and walnuts. . . . . . . . . . . . . . €24.00 

Rib-eye with haricots verts salad, sauce bearnaisse and fries . . . . . . .€29.00 

 

Desserts  

Creme brulee . . . . . . . . . . .€10.00 Affogato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €7.00 

Chocolate bonbon . . . . . . . . €2.50 Cheese platter . . . . . . . . . . . . . . . .€15.00 

Scoop of ice cream . . . . . . . .€3.50 Irish Coffee . . . . . . . . . . . . . . . . . .€9.50 

‘Advocaat’: homemade Dutch egg liqueur . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . €8.00 

 


