
Gelieve met pin betalen 

Oester met mignonette en citroen  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,80 
Oyster with mignonette and lemon
Gegratineerde slakken in kruidenboter  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,50 
Gratinated escargots in herb butter 
Krabsalade met little gem, koolrabi en dragon   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,00 
Crab salad with little gem lettuce, kohlrabi and tarragon 
Vissoep met croutons, rouille en gruyère  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00 
Fish soup with croutons, rouille and gruyère
Halve artisjok met vinaigrette en citroen   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,50 
Half an artichoke with vinaigrette and lemon
Bietenterrine met ricotta, pistache en kruidenolie  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00 
Beetroot terrine with ricotta, pistachio and herbal oil  
Huisgemaakte ravioli met pompoen, salie en beurre noissete   .  .  .  .  .  .  . 10,50 
Homemade ravioli with pumpkin, sage and beure noisette  
Kippenlevermousse met brioche, gepofte sjalot en Congacsaus  .  .  .  .  .  . 12,50 
Chicken liver mouse with Brioche, puffed sjalot and congac sause  
Steak tartaar met eigeel en gepofte knoflookcrème  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00 
Steak tartare with egg yolk and garlic confit puree  

Vis van de dag  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . dagprijs 
Catch of the day daily rate
Vissoep met een crouton, rouille en gruyère  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23,00 
Fish soup with a crouton, rouille and Gruyère
Huisgemaakte ravioli met pompoen, salie en beurre noissete   .  .  .  .  .  .  . 20,00 
Homemade ravioli with pumpkin, sage and beure noisette
Preitaart met Opperdoezer Ronde, crème fraîche en witlofsalade   .  .  .  .  . 20,00 
Leek pie with potatoe, crème fraîche and chicory salad
Steak tartaar met friet en sla  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21,50 
Steak tartare with fries and salad
Rib-eye met crème van topinamboer en aardappel, rode wijnjus  .  .  .  .  .  . 25,00 
Rib-eye with Jerusalem artichoke, potato pure and red wine sauce  

Crème brûlée  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,00 
Crème brûlée
Affogato  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6,00 
Affogato
Bonbon   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,00 
Chocolate bonbon
Kaasplateau  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,50 
Cheese platter

Huisgemaakte Advocaat  .  .  .  .  . 7,00 
Homemade Dutch eggnog with jenever
Taartpunt   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,00 
Slice of cake
Bolletje ijs  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 3,50 
Ice cream scoop

Dinér vanaf 17:30 tot 22:00 Dinner from 17:30 untill 22:00


