
 
 
 
FINES DE CLAIRES (PER STUK)        3,00 
 

PDO Tokaj, MÁD, St. Tamás , 2014, Hongarije       7,50 

 
VISSOEP, ROUILLE, CROUTONS        8,50 
 

Vin de France, Domaine de Taverna, Cévennes, 2014 Frankrijk     3,75 

 
KREEFT           12,50 
 

Vin de France, ‘BG’, Antoine Arena, 2014, Frankrijk      9,75  

 
Boeren paté met bietjes en granaatappel        8,50 
 

Vin de Savoie, Arbin, Les fils de Charles Trosset, Harmonie, 2006 Frankrijk   7,75 

 
Coquilles met bloedworst, creme van sjarlotjes en    10.50 
beurre noisette  
 

Mosel, ‘vom Roten Schiefer’, Paulinshof, 2013, Duitsland      7,50 

 
 
 
 
Panzanella met Burrata, snijbonen, gepofte paprika   8,50 / 17,50 
en mousse van jalapeño          
 

Vin de France, ‘Le Temps des Gitans’, 2015, Frankrijk      6,50  

 
steak tartaar (ook als voorgerecht met croutons en little gem)  12,50 / 18,00 
 

Touraine aoc, Francois Chidaine, 2010, Frankrijk        6,50 

 
Schol met beurre blanc, mosselen en lamsoor    19,50 
 

PDO Tokaj, MÁD, St. Tamás , 2014, Hongarije          7,50  

 
Sukade steak met cepes, bordelaisesaus       22,50 
en gerookte bieten salade     
 

Faugères AOC, Clos Fantine, 2013, Frankrijk         7,00 

 
 
EXTRA FRIET            4,00 
EXTRA SLA             3,50 

 
Elke zaterdag en zondag serveren wij lunch van 13.00 tot 16.00 



 
 
 
 
FINES DE CLAIRES (A PIECE)        3,00 
 

PDO Tokaj, MÁD, St. Tamás , 2014, Hungary       7,50 

 

FISH SOUP, ROUILLE AND CROUTONS       8,50 
 

Vin de France, Domaine de Taverna, Cévennes, 2014 France     3,75 

 

LOBSTER           12,50 
 

Vin de France, ‘BG’, Antoine Arena, 2014, France      9,75  

 

Paté de campagne with beetroot and pomegranate    8,50 
 

Vin de Savoie, Arbin, Les fils de Charles Trosset, Harmonie, 2006, France,     7,25  

 

Scallops with black pudding, sjalot crème and     10.50 
beurre noisette   
 

Mosel, ‘vom Roten Schiefer’, Paulinshof, 2013, Germany     7,50 

 
 
 
 
Panzanella with Burrata, flat beans, roasted peppers   8,50 / 17,50 
and mousse of jalapeño 

 

Vin de France, Domaine de Taverna rosé , Cévennes, 2014 France      3,75 

 
STEAK TARTAre (also as starter with croutons, little gem)     12,50 / 18,00 
 

Touraine aoc, francois chidaine, 2010,  France         6,50 

 
Plaice fillet, beurre blanc, mussels, and statice    19,50 
PDO Tokaj, MÁD, St. Tamás , 2014, Hungary          7,50  

 
butlers’ steak with cepes, bordelaise sauce      22,50 
and steamed beets salad  
 

Faugères AOC, Clos Fantine, 2013, France           7,00 

 
 
EXTRA French fries           4,00 
EXTRA green salad            3,50 

 
on Saturdays & Sundays we serve lunch from 13.00 till 16.00 


