
 
 DINER VAN 1800 TOT 22 00 

 

VOORGERECHTEN 
 
BOERENPATÉ      8,50 

GEMARINEERDE ZALM MET KOMKOMMER 9,00 
RILLETTE VAN MAKREEL    8,00 
TOMATENSOEPᵛ      6,00 

ERWTENSOEP      6,50 
BOUILLABAISSE      8,50 
CAESAR SALADE      9,00 
PANZANELLA MET BURRATAᵛ *    9,00 
 

HOOFDGERECHTEN 
 

BOEUF BOURGUIGNON                                     18,00 
BOERENKOOL MET WORST    14,00 

BOUILLABAISSE GROOT    17,00 
SCHOL MET LOF, MOSTERD EN MOSSELEN 18,00 
PASTA MET SPEK EN CHAMPIGNONS  14,00 

BAVETTE MET FRITES EN SLA*   20,00 
CHILI CON CARNE     14,00 

CHOUCROUTE GARNIE*    19,00 
CASSOULET MET AKKERCHAMPIGNONSᵛ* 18,00 

PASTA PUTANESCAᵛ*     14,00 
 

NAGERECHTEN  

 

CHOCOLADEMOUSSE      5,00 

STICKY TOFFEE CAKE MET VANILLE-IJS   6,50 

GRIESMEELPUDDING MET ABRIKOOS   6,00 

CRÈME BRÛLÉE      7,50 

APPELTAART       4,50 

 

 

EXTRA BROOD      2,50 
EXTRA FRITES (ALLEEN 'S AVONDS)  4,00 

EXTRA SLA (ALLEEN 'S AVONDS)   3,50 
 

CAFÉ SCHILLER TIJDENS HET IDFA 
DAGELIJKS GEOPEND VAN 12.00 TOT 02.00 

 

Snacks van 12.00 tot 00.00 
 

Bitterballen van oma BOBs    5,50 

Stokviskroketten       5,50 

KaassoufflEés      5,00 

Gerookte ossenworst van Reinhart 6,00 

Leverworst van Reinhart    5,00 

Nootjes       2,75 
 

WAT IS IN HEMELSNAAM…? 
 
*CHOUCROUTE GARNIE: VAN OORSPRONG FRANS, ZUURKOOL MET MET CONFIT DE 

CANARD, SPEK EN WORST VAN DANNY REINHART, DE MEEST AMSTERDAMSE 

SLAGER OOIT. 
*PUTTANESCA: PASTA VAN DE HOEREN, WAARSCHIJNLIJK ONTSTAAN OP SICILIË; 

PITTIGE PASTA MET TOMAAT, KAPPERTJES EN OLIJVEN BIJ ONS DE VEGETARISCHE 

VERSIE ZONDER ANSJOVIS. 
*CASSOULET: STOOFPOT MET WITTE BONEN, TRUFFEL EN AKKERCHAMPIGNONS 

(VEGETARISCH), HEEL LEKKER, NET ALS ALLES EIGENLIJK.  
*NATUURLIJKE WIJN: WIJN GEMAAKT ZONDER TOEVOEGINGEN, NIET OP HET LAND 

EN NIET IN DE KELDER. GEEN GISTEN EN ZO WEINIG MOGELIJK SULFIET. BETER 

VOOR MORGEN! 
*BAVETTE: BETER BEKEND ALS DE 'VINKENLAP'. GEGRILDE BIEFSTUKACHTIGE UIT 

HET MIDDEN VAN DE KOE, VEEL SMAAK! 
*PANZANELLA: SALADE MET BURRATA, SNIJBONEN, GEPOFTE PAPRIKA, CROUTONS 

EN MOUSSE VAN JALAPEÑO. SUPER LEKKER!  
 

“NOU JA JOH , WAT ZIEN DE SCHILDER IJEN ER PRACHTIG UIT !!?” 
Na zeventig jaar  sigarettenrook en biervlekken was het hoog tijd voor 
een schoonmaakbeurt. Zes maanden lang logeerden Louis Davids, Hein 

Schiller, Jenny Gilliams en Fien de la Mar bij de restaurateur. In de 
tussentijd sierden werken van hedendaagse kunstenaars de Art Deco- 

muren. En eind mei werden ze geveild door onze burgemeester. 
We zijn in ons nopjes met de terugkeer van onze doeken, die nu eindelijk 

echte pronkstukken mogen heten! Geniet u even mee? 

LUNCH VAN 1200 TOT 1600 
 
Broodjes wit of bruin 
OUDE KAASᵛ       5,00 
HUMUS MET KOMKOMMERᵛ     5,00 
KROKET VAN OMA BOBS     6,00 
ROSBIEF MET EI      6,50 
LEVERWORST VAN REINHART     5,00 
MAKREELSALADE      6,00 
 
Soep met brood 
TOMATENSOEPᵛ      6,00                                                
ERWTENSOEP MET ROGGEBROOD    6,50 
BOUILLABAISSE      8,00 
 
Salade 
CAESAR SALADE (KAN OOK VEGETARISCH)  9,00 
PANZANELLA MET BURRATAᵛ*     9,00 
 
Pasta 
PASTA MET SPEK EN CHAMPIGNONS    14,00 
PASTA PUTANESCA, ECHT LEKKERᵛ*   14,00 
 
EXTRA BROOD MET BOTER     2,50 
 
 

BIER 

Hertog Jan pils 

Leffe blond 

Hertog Jan Bock / Karmeliet  

IJwit 

Kriek / Westmalle Tripel 

Duvel / Natte / Jupiler malt 

 

WIJN 

per glas of fles 

Pinot noir / Chardonnay / Rose 
 
 

 
 
 
 

buitelen 
over elkaar 
heen achter 

de bar: 
 

Just 
Eva 

Koen 
Koen snor 

Roos 
Amanda  

Inez 
Kirsten 

Jens  
Melle 
Jorn 
Max 
Jordi 
Nadie 

Madeleine 
Liza 
Maen 

 
 
 

struikelen 
over elkaar 

in de 
keuken: 

 
Steve 
Iris 

Linda 
Ruurd  
Casper 
Maria 
Melle 

Jonathan 
Lara 

Lucian 
Illias 
Tobias 
David 
en Max 

 


